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Schon von Weitem kann man es
sehen: heute steht am Nasch-
markt wieder der Road Crépe
Wagen. Der hellgriine Farb-
Klecks fallt zwischen den brau-
nen Stinden sofort auf, zudem
zieht sich bis zur angrenzenden
U-Bahn-Station ein Duft von
Zwetschke, Zimt und Chili. Ein
Mann mit Baskenmiitze lehnt
lassig an dem offenen Stand, in
der Rechten ein Tablett mit auf-
geschnittenen Kostproben, mit
der Linken gestikuliert er. Um
ihn herum stehen fiinf Géste,
sie plaudern, lachen, naschen
und loben das selbst gemachte
Essen. Esschlendertneue Kund-
schaft herbei und Marc Schwei-
ger,der Mannmitder Miitze und
derMachervonRoad Crépe, ver-
schwindet hinter der Theke, um
in seiner winzigen Wagen-Kii-
che neuen Teig anzumischen.
Ein Spiegel, den er schrag iiber
sich montiert hat, l4sst seine
Gaéste von vorne alles genau be-
obachten. ,Wie stehst du zu
Schoko-Nougat?“, ruft er der
jungen hiibschen Frau zu, die
unentschlossen vor der Crépe-
Karte wippt. ,,Gut®, lacht sie.
,Dannzauber’ich dirwas. Heute
bin ich gut drauf*, lachelt er zu-
rick. An diesem grauen Herbst-
tag hat es keine elf Grad und
dochkommtMarcSchweigerins
Schwitzen. Nicht allein wegen
der- feschen Kundschaft, son-
dern wegen der vielen Kund-
schaft. ,Dabeiistheute erstmein
zehnterTag® lachterunglaubig.

Vom Sacher zum Strand

Der 30-Jahrige ist Betreiber ei-
nes ,mobilen  Gastro-Ge-
schifts“, wie er es nennt. Sein
Business: Er macht vegane, glu-
ten- und laktosefreie Crépes
nachder5-Elemente-Kiiche. Die
stien und pikanten Fiillungen,
wie etwa ,,Mamsch* oder ,,Stein-
pilz-Gougi-Azukibohne* kreiert
erselbst und bringt das Gesamt-
konzept mit seinem selbst ent-
worfenen und teils auch selbst
gebauten Piaggio Lastendrei-
rad von Donnerstag bis Sams-
tag am Naschmarkt und am
Meidlinger Markt an die Men-
schen. All seine Zutaten bezieht
er direkt von Bauern, seine Klei-
dung ist bio und auch der Mo-
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Ich zauber’ dir was”

Das gibt’s Neues. Marc Schweiger verkauft mit Wiener Schméh franz6sische Crépes aus seinem Food Truck

PIKANTE CREPES
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Wiener Schmah und franzosisches Essen vertragen

i

sich hervorragénd, wie man an Road Crépes sehen und schmecken kann

- Was jeder Entrepreneur wissen muss :

Tipps. Marc Schweiger bleibt mit seinem Piaggio am Boden und seiner griinen Linie treu

Lass dir nichts erzdhlen. So-

bald man selbststidndig ist,
kommen von {iberall plotzlich sehr
viele Menschen mit wahnsinnig vie-
len Ideen daher, wie du dein Busi-
ness verandern konntest. Es ist aber
wichtig, seiner Linie treu zu bleiben.
Wie ich: Ich bleibe bei der Nachhal-
tigkeit, auch wenn sie schon mal
mehrkostet.

Finde heraus, wo deine Stdrken
und Schwdchen sind. Ich brau-
chezumBeispiel ewig fiir eine Excel-
Aufstellung in der Buchhaltung, da-
fiir stehe ich um zwei Uhr in der

Nacht auf und kreiere zwei neue Re-
zepte. Zu wissen, wie lange man fiir
etwas braucht und wie viel Energie
dabei draufgeht, hilft bei der tagli-
chen Planung.

Einfach machen. Nicht allzu

viel iiber den Griindungs-
Schritt nachdenken. Uber die Idee
und die Umsetzung natiirlich schon,
aber viele lassen sich durch Theorie,
Zahlen und Investitionen einschiich-
tern.

Ich habe schon Expansions-
Angebote fiir Berlin und Syd-

neybekommen—dasmachteinenzu
Beginn etwas groflenwahnsinnig.
Mit der Zeit bin ich draufgekom-
men, dass ich das noch gar nicht will
~ichstel’ gernin meiner Kiiche, ma-
che Crépes und probiere neue Re-
zepte aus. Der ndchste Schritt sollte
erst dann kommen, wenn man wirk-
lich soweit ist. Derzeit ist nur das Mor-

genwichtig.

Es klingt vielleicht banal,

" aber: Wenn du dich selbst-

standig machst, musstduvon der Sa-

che wirklich liberzeugt sein und sie
muss dirsehr am Herzen liegen.
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tor des Wagens lauft mit Strom.
Sein Handwerk lernte Schwei-
ger vor vielen Jdhren im Wiener
Hotel Sacher. Nach seiner Kell-
ner-Lehrewillerins Ausland und
es zieht ihn nach Ziirich, denn:
»Es hat geheifen, da kann man
Geld verdienen® lachelt er. Und
genau das tut er dort auch. Mit
der Arbeit spiirt er jedoch auch
den Ernst des Lebens herbei-
schleichen und will ihn noch
nicht so recht an sich heranlas-
sen. Also packt er seinen Ruck-
sack und reist die nichsten
zweiJahre durch Rom, Australi-
en, wieder nach Ziirich und
schlief$lichRuménien. ,,Backpa-

‘ ckingisteine meiner groflen Lei-

denschaften.“

Vom Strand zum Stand
Doch nach jeder Reise kommt
ihm eine Erkenntnis: ,,Ich muss
mein Leben dndern.“ Schlief3-
lich kehrt er ins Sacher zurtick,
holt seine Matura nach und in-
skribiert Politikwissenschaften.
Wiéhrend er glaubt, wiederinein
ynormales Leben“ zurtickzufin-
den, bemerkt der Chefeines gro-
Ren osterreichischen Unterneh-
mens sein Verkaufstalent beim
Kellnern. ,,Also wurde ich abge-
worben.“Diendchsten zweiJah-
re verbringt Schweiger im Key
Account. Doch der Drang nach
Verdnderungtreibtihnnochein-
mal ,ganz auszusteigen“. Er
tauscht Anzug gegen Jogging-
hose und inskribiert Sport. Bis
heute ist er an der Uni einge-
schrieben, wirklich studieren
kann Schweiger aber nicht
mehr. Denn vor knapp einem
Jahrhaterdieldeezuseinenrol-
lenden Crépes. Sein auf Reisen
erworbenes Wissen um den
nachhaltigen Lebensstil l4sst er
in seine Geschéftsidee einflie-
Ren, dasStartkapitalkommtvon
seinenEltern. Aberauch umFor-
derungen bemiiht er sich der-
zeit. ,Ich will meine Idee ver-
wirklichen und den Menschen
was Gutes tun. Derweil hab’ ich
alles, was ich will und brauch’
nicht mehr*, erklart er.

Seit zwei Monaten erst rollt
Schweigernun durch Wien. Und
es scheint, als wire da doch et-
was, das er braucht. Denn das
Geschaft mit dem Crépe geht so
gut, ,dass ich mich bald wohl
nach meinem ersten Mitarbei-
ter umsehen werde.“



